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MINDEN
KEDVES OLVASONKNAK
ALDOTT, BEKES
KARACSONYT

ES

SIKEREKBEN GAZDAG
U] ESZTENDOT
KIVANUNK!

Harang csendiil,
Enek zendil,
Messze zsong a halaének,
Az én kedves kis falumban
Karacsonykor
Magaba szall minden 1élek.

Minden ember
Szeretettel
Borul féldre imadkozni,
Az én kedves kis falumba
A Messias
Boldogsagot szokott hozni.

A templomba
Hosszu sorba
Indulnak el ifjak, vének,
Az én kedves kis falumban
Halat adnak
A magassag Istenének.

Mintha itt lenn
A nagy Isten
Szent kegyelme stgna, szallna,
Az én kedves, kis falumban
Minden szivben
Csak szeretet lakik mama.

II.
Bantja lelkem a nagy varos
Durva zaja,
De j6 volna tnnepelni
Oda haza.

De j6 volna tiszta szivb6l
— Ugy mint régen —
Fohiaszkodni,

De j6 volna megnyugodni.

De j6 volna mindent, mindent,
Elfeledni,
De j6 volna jatszadozo
Gyermek lenni.

Igaz hittel, gyermek szivvel
A vilaggal
Kibékiilni,

Szeretetben tidvoziilni.

II1.

Ha ez a szép rege
Igaz hitté valna
Oh de nagy boldogsag
Szallna a vilagra.
Ez a gyarl6 ember
Ember lenne ujra,
Talizmanja lenne
A szomoru utra.

Golgotha nem volna
Ez a f6ldi élet,
Egy er6 hatna at
A nagy mindenséget,
Nem volna mas vallas,
Nem volna csak ennyi:
Imadni az Istent
Es egymast szeretni. ..

Karacsonyi rege,

Ha valéra valna,

Igazi boldogsag
Szallna a vilagra. ..
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Jdtszohaz

2010. november 12-én ujra elkezd6dott a jatszohaz. Az itt készilt—adventi, karacsonyi—munkakbol lathattak az érdekls-
dék izelitét a Kulturhazban tartott Mikulds-innepségen. Az idei utolsé foglalkozasra december 17-én kertilt sor. Most egy

hosszabb ,,téli sziinet” utdn legkbzelebb a j6v6 év februarjaban varjak a szervezsk a gyerekeket (ennek pontos idépontjat
a késGbbiekben kézolni fogjuk).

Mikulds-iinnepség

2010. december 11-én, szombaton délutan a Mikulds-tinnepségen felléptek a dunaszentpali Csillagfény Szinjatszokor tag-
jal. Nyakiglab, Csupahaj, Malész4j ciml zenés misorukat nagy érdeklédés kisérte és mind a gyerekek, mind pedig a felnét-
tek tetszését elnyerte. A szorakoztato eléadas utan megérkezett a Mikulds, aki nehéz puttonyaban rengeteg ajandékot ho-
zott., ezek szerint Markotabod6gén—szerencsére—nagyon sok j6 gyerek van. A délutan folyaman végig megtekinthetéek
volt a helyi gyerekek szebbnél szebb rajzai. Végil polgarmesteriink, Horvath Sandor invitalta a vendégeket forral borra,
teara és kedves segitSk altal felajanlott és siitott finom pogacsara, melyet ezuton is koszoniink nekik.

ANYAKONYVI HIREK

Megsziiletett: Elbunytak:
«{1‘/@ Nagy G’ergely
— ?l“ Sziil6k: Dr. Nagy Agnes (kozséglink Boros Péter
v, kétjegyzbje)—Nagy Szilard (Fé n. 65.)
o “'f;'_l ) : 5
‘*?\5/ Vatga Izabella w Renbeczky Viktéria
(Kozkapn u. 1., Hollandia)

Sziil6k: Kajtar Agota—Varga Gabor

Nyugodjanak békében.
Sok boldogsagot kivanunk! HBOGjanar veresen
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Persze a templom is fel volt diszitve feny6fakkal, és ott volt
a betlehemi jaszol a kis Jézuskaval, Mariaval, Szent Jézseffel,
a pasztorokkal, angyalokkal, akik legel6sz6r voltak ott imadni
Jézuskat. Nekiink gyerekeknek ez csodilatos élmény volt. Mise
végén kijévet meg azt énekelték a hivek:

Szlz Maria kis Jézuskat altatgatja,

Szent fianak altatédalt zeng az ajka.
Szalljon rea boldogité, édes alom,

aludj, aludj szép csendesen gyongyviragom!

Lefekvés el6tt édesanyank fehér abrosszal letetitette az asztalt és
ratette a kis Jézus kaldcsat. Az asztal ala zsomporban zabot vagy
kukoricat, meg egy kis csutak szénat tettek Szent Jozsef szamara-
nak. Mig a karicsonyfa ott volt, minden este ott imadkoztunk
mikor estére harangoztak. En azt hiszem minden hazhoz béke és
nyugalom koélt6zott ezeken a szép napokon. Szent Istvan vértana
és Szent Janos napjan megkoszontotték a csaladban vagy a rokon-
sagban a névnaposokat.

I. EVFOLYAM 7. SZAM

Karicsony utani héten kévetkezett a szilveszter, amikor min-
denki vigan tnnepelt, és este hatkor elment a templomba héla-
adasra. Igy jott el az Uj év, amikor szintén mindenki Gnnepelt.
Még azt nem mondtam, hogy azért voltak olyan szépek ezek
a kardcsonyok, mert arra mar sok ho esett, a hazak teteje csillo-
gott, amikor a Nap rasiitott, mintha még a természet is innepelt
volna. U] évkor aztan mindenki fogadkozott, hogy t6bbé nem
csinal rosszat, hanem megjavul. A legények meg elmentek ko-
szonteni a rokonokhoz, meg ismer6s6khoz.
Uj évi koszontd

Mar elértiik az U] esztendét, lelkiinkben is megujulunk,

Uj élettel, szeretettel a kis Jézuskahoz jarulunk.

Uj élettel, szeretettel hasznaljon a mi lelkiinknek.

Eltavozvan a gonosztdl, szolgaljon a mi lelkiinknek.

Kérjik az édes Jézuskankat, hogy adja a szent aldasat,

Vig 6rommel és béséggel arassza el e hazat,

Vig 6rémmel tnnepeljik ez 6 évnek az alkonyat,

Adja Isten vigadhassunk ez Uj évnek hajnalan!

Id6sek Napja Markotab6dogén: 2010. december 13.

2010. december 13-an délutan 14 érakor keriilt sor kézségiink idés lakoinak tinnepélyes koszontésére. Az innepségen
részt vettek a szlovakiai testvérkozségiink, Lucs kiildéttet is. Felléptek a markotaboddgei 6vodas és iskolas gyerekek, aki
verseket szavaltak. Népszerd slagercket énekelt a Iucsi Vajas Anita. A gy6ri Kisalféld Néptancegyiittes feln6tt és gyermek
csoportja fergeteges musort adott. Ezt kévetSen finom uzsonnaval kedveskedtiink a megjelenteknek. Az est tovabbi
részében Démétor Tamas hangulatos zenéjére rophattdk a tincos labu vendégek.
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Kardcsonyi receptek

Mandulis

toltétt pulyka
1. Mossunk meg 1 db
egész pulykat (kb. 3 kg),
majd  tdzdeljik meg
20 dkg fel-darabolt
fiistolt szalonnaval, valamint 5 dkg tisztitott
mandulaval. Flszerezzik kivil-belil s6val, bors-
sal, majd 1-1 tk grillfiiszerkeverékkel, édes-
nemes és csip8s paprikaval.
2. Valasszunk szét 2 db tojast. A sargajakat kever-
jik simara 2 ek wvajjal, valamint egy kevés soval,
borssal és szerecsendioval. Adjunk hozza 4 db
kis kockakra vagott kiflit és 2 ek daralt mandu-
lat. Ontsiink hozz4 1-1 dl tejet és tejszint, majd
forgassuk bele a habba vert fehérjéket. Toltstik meg
a pulykat a keverékkel, és tlzzik Ossze a bérét.
3. Helyezziik a pulykat tGzallé6 edénybe, osszunk el
rajta 2 ek vajat, és Ontstink ald egy kevés vizet.
Tegyik lefedve 190 fokos siit6be kb. 150 percre,
kézben néha locsoljuk meg a pecsenyelével
Ha megpuhult, vegyiik le réla a fedbt, és sissik
ropogosra a hust.

Szilveszteri recept

Lencsés egytilétel
a siit6bdl

} J Hozzavalok: Két  személy
részére kb. 30 dkg beaztatott
lencse, 30 dkg disznécomb,
10 dkg fustélt szalonna,
2 db koézepes vOrdshagyma,
2 gerezd fokhagyma, s6, frissen 6r6lt bors, 1 evo-
kanal paprikakrém, kb. 1 dl szaraz fehérbor, 5 dkg
vaj, 1 kis csokor petrezselyemzold aprora vagva.

Elkészités: Egy tGzallo edényt aluféliaval kibéle-
link ugy, hogy majd jol zarhaté legyen. A diszno-
combot felkockdzzuk, a szalonnat és a véréshagy-
mat nagyobb csikokra vagjuk. A beaztatott lencsét
lecsOpogtetjik és az alufdliaval bélelt edénybe
tessziik. Hozza adjuk a hust, a szalonnat, a hagy-
mat, a zuzott fokhagymat, a paprikakrémet, sézzuk,
borsozzuk. Jél  Gsszekeverjik, vajdarabkakat
szorunk a tetejére, meglocsoljuk fehérborral és jol
lezarjuk az alufdliat, ratesszitk az edény tetejét és
180 fokon kb. 50-60 percet sitjuk sttSben.
A lencse meg fog puhulni az 6sszetevokben 1évé
viztél, de nem lesz olyan szétes6 mintha vizben
féztik volna. Az utolsé 10 percben az aluféliat
kinyitva stssiik és talaliskor szorjuk meg apritott
petrezselyemzolddel. A legfinomabb friss, ropogods
kenyérrel.

Dios krémes

Hozzavalok:

a tésztdhoz:

5 tojas, 30 dkg porcukor, 10 evékanal viz, 12 dkg
« darilt di6, 16 dkg liszt, 1 csomag sttépor

akrémhez:
16 dkg daralt di6, 8 evSkanal tej, 16 dkg vaj, 25 dkg cukor
a mizhoz:
15 dkg cukor, 0,5 dl viz, 3 evékandl kakadpor, 4 dkg vaj
Elkészités:
Az 5 tojas sargajat, 30 dkg porcukrot 10 evékanal vizzel habosra
keverjiik, hozzaadunk 12 dkg daralt diét, 16 dkg lisztet, 1 stit6port,
5 tojas habjat. Kb. 30 perc alatt megsiitjiik. A krémhez 16 dkg
daralt diét 8 evékanal tejjel felféztink. 16 dkg vajat 25 dkg cukorral
kikeveriink, és hozzaadjuk a didhoz. A silt tészta tetejét rummal
vagy rumaromaval meglocsoljuk, és rakenjik a krémet. A mazhoz
15 dkg cukrot, 0,5 dl vizzel, 3 evSkanal kakadporral sirire f6zzik,
majd 4 dkg vajat belekeveriink a tdzrdl levéve, kihttve, hidegen
a krém tetejére kenjik. (A maz mennyiségeit pontosan be kell tarta-
ni, mert ha higabbra sikeril, lefolyik, és nehezen dermed meg.)
Szeletelni masnap lehet.

Eé_l_z'in}'rolmak tiit és

Kiadé:
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informdciés  lapja.
Felelés  kiadé:

Hotvath  Sandor polgarmester.
A Markotab6édégei Ujsag teljes terjedelmében olvashaté a www.markotabodoge.hu weboldalon!
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